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PRESENTATION DU DOSSIER

(Aucun autre document n’est autorisé)

- LA CULTURE DE LA VANILLE

Sujet : Pages 3 a4 10
Doc 1 Page 11
Deoc2 Page 12
Doc 3 Page 13
Doc 4 Page 14
Doc 5 Page 15
Doc 6 Page 16
Doc 7 Page 17
Doc 8 Page 18
BAREME DE NOTATION
Questions Attentes Note Baréme
1.1 | Réponse exacte 0,5
1.2 | 15 réponses pertinentes 6,5
1 13 Réponse exacte 1 10
1.4 | 2 réponses justifices 2
2.1 | 7 phrases cohérentes 3,5
2.2 | 3 réponses exactes 1,5
2 et 2 bis 23 |3 z’;‘rguments fiéveloppés 1,5 10
2.4 | Réponse pertinente 2
2.5 | Réponse cohérente 1,5
3.1 | Réponse exacte 1
3 3.2 | 9réponses exactes 4 3
4.1 | Réponse pertinente 1
4 4.2 | Argument développé 1 5
4.3 | Réponses exacies 3
5.1 | Réponse pertinente 1
5.2 | Tableau 4
> 5.3 | Réponse pertinente 0,5 6
5.4 | Réponse pertinente 0,5
6.1 | Reéponses exacle 2
6 6.2 | Réponse exacte 1 4
6.3 | Arguments justifiés 1
Total des points 40
Total des points 20
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Dossier sujet : A composer
LA CULTURE DE LA VANILLE
La vanille Polynésienne a pris une place importante sur le marché mondial.
La demande est supérieure & I’offre, done la production locale doit évoluer pour satisfaire

cette demande.

Partie 1 : Conduite d'une exploitation de vanille

Question 1

Un vanilicultear traditionnel a une exploitation de vanille de 500 tuteurs, plantés
exclusivement sur du « gliricidia ».

Sa plantation vieillit, donc sa production diminue. Il doit renouveler son exploitation.

1.1 Quel type de systéme d’exploitation doit-il envisager pour augmenter sa production et
améliorer son rendement ? (Document 1 Page 11) (0,5 point)

1.2 Argumenter son choix en une quinzaine de lignes. (6,5 points)
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Le producteur est face 4 une problématique, a savoir le choix des cultivars qu’il doit
faire pour améliorer son rendement ? (Document 2 page 12)

1.3 Doit-il privilégier la qualité ou la quantité ? Identifier les facteurs agronomiques qui
favorisent le choix des cultivars qu’il doit metire en culture. (1 point)

1.4 Expliquez les choix du producteur. (2 points)
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Partie 2 : Le sol

Question 2

Vous proposez an exercice de réflexion i vos éléves qui est le suivant:

- Teva doit implanter son ombri¢re de vanille,

Son terrain est plus adapté pour une culture du « taro », boueux (en temps de pluie).
A l'aide du document 3 page 13, vous proposez I'exercice suivant:

2.1 A partir de quels paramétres le producteur doit-il choisir son terrain? Composer vos
réponses en 7 phrases & [aide du tableau ci-dessous. (3,3 points)

Un sol de Plat ou Eviter les Non-inondable
Bien dégagé Exposer I'exploitation | défrichement Avoir un
légérement en pente | accés routier ou l'air circule Est Nord Est
pour le flancs de montaghes | forestier (par exemple
parfaitement drainé | broyeur et les rangées orientés Sud
de tuteurs alignées ou les vallees et aun Nord-Sud
aisément prés d'une mais a |'abri riviere)

si possible point d'eau des vents foris trop escarpées

] o e 4 1 ———— —_—
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2.3 Quelles sont les conditions optimales d’implantation de I’ombriére et de "laménagement
duterrain? (1,5 point)

Partie 2 bis : La nutrition du vanillier

La fertilisation chimique n’est pas systématiquement pratiqnée dans la culture de la
vanille, Papport de compost devrait suffire.
(Document 4 page 14)

2.4 Quelle est la base de I’alimentation du vanillier ? (2 points)

ADJOINT I’EDUCATION CONCOURS EXTERNE TER Option ; HORTICULTURE, CULTURE TRADITIONNELLE Page 6 sur 18
CODE : AECE-2016-TER11




Partie 3 : Les maladies du vanillier

Question 3

Les racines des lianes des vanilles se desséchent, puis les fenilles et les tiges et enfin les
plantes meurent.

(A Paide du document 5 page 15)

3.1 Le producteur est face a quel probléme ? Quelles sont les conséquences sur sa
vanilleraie 7 (1 point)

3.2 Citer 9 pratiques culturales & envisager pour éviter la propagation de cette maladie.
Justifier succinctement vos réponses. (4 points)

L - s o ———— ———

ADJOINT D' EDUCATION CONCOURS EXTERNE TER Option : HORTICULTURE, CULTURE TRADITIONNELLE Page 7 sur 18
CODE : AECE-2016-TER11




Partie 4 : La pollinisation

Question 4

Les fleurs sont ouvertes, ce qui correspond i 1’étape de fécondation.
Le producteur a un réle clé pour la réussite de sa production.

11 doit intervenir pour marier les fleurs.

(Document 6 page 16)

4.1 A partir de quel moment de la journce doit-il marier les fleurs 7 (1 point)

- S e e e b o 8 B
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Partie 5 : La production

Question S

Un vaniliculteur a mis en récolte 250 tuteurs de vanille.

La deuxiéme année de récolte vient de se terminer pour la période de février a
septembre. (Voir tableau ci-dessous)

La récolte est répartie de la fagon suivante:

MOIS POIDS OBTENU PAR TUTEUR
Février 50 gr
Mars 60 gr
Avril 100 gr
Mai 200 gr
Juin 250 gr
Juillet 1 000 gr
Aoiit 1 000 gr
Septembre 2000 gr
Total 4 660 gr

5.1 Quelle est la perte de poids de la vanille préparée en % par rapport a la vanille mare 7
(Voir document 7 page 17) (1 point)

5.2 Complétez le tableau ci-dessous (4 points)

roduction Vanille miire Vanille préparée
s [T’ | P [remtion | "eie” [ 76" |
2 000 N 20 000
2500 | o 25 000
3 000 25 000
4000 30 000
5000 | - 30 000
5 000 | o 30 000
6 500 e 35 000
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5.3 Quel est Ie cours de la vanille miire en 2015 7 (0,5 point)

5.4 Quel est le document administratif obligatoire pour étre préparateur 7 (0,5 point)

Partie 6 : La commercialisation

Question 6
(A P'aide du document 8 page 18)

6.1 Sous quelle forme importe-t-on la vanille 7 (2 poinis)

6.2 Connaissez-vous une autre forme non évoquée dans le document 77 (1 point)

6.3 Quel est avenir de la vanille polynésienne ? Justifier vos réponses. (1 point)
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Document 1

En 2009, |a production de Vanille de Tahiti a dépasse les 70 tonnes.

Production de vanille mre pour 'année 2009

Mols Février | Mars Avril Mai Juin juillet Aot Septembr | Tofal

e
Traditionnelle | 0,00 919,70 1 735,80 7 138,40 7 493,30 393480 | 273,40 3,60 21 506,10 ’
Sous 29,20 1 105,50 271966 | 7734,16 | 1843506 | 13438,1 | 359065 | 4384,55 | 51 437,07
ombriére
Total 29,20 2 025,20 4455565 | 14687356 | 2593436 | 17373 | 3864,05 | 4388,15 | 72 943,17

On constate une nette augmentation de la production {en tonnes) a partir de 2007 qui est fannée de
production des premiéres ombrieres installées.

2004 2005 2006 2007 2008 2009
TAHAA 25.248 10,547 18.814 18.881 28.020
HUAHINE 8.791 10.817 5,545 10.487 9.669 13.317
RAIATEA 8.685 10.792 7.129 14.442 17.962 24.837
TAHITI et 1.968 5.592
MOOREA
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Document 2
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Document 3

Les besoins en ean du vanillier sont de Pordre de 2000-2500 mm par an avec un stress
hydrique de 45 & 60 jours 2 partir de la 3% année pour I'initiation florale.

Ce stress ne sera pas conservé lors des deux premiéres années de plantation (phase de
croissance végétative), ce qui nécessite une irrigation d’appoint dans les zones géo graphiques
o les pluviométries annuelles sont inférieures 4 2000 mm ou mal réparties.

L humidité de 1air & rechercher est de ’ordre de 80 %.

Pour fleurir, la vanille a besoin de températures fraiches et un peu de sécheresse. 571l fait trop
chaud et qu’il pleut trop il n’y aura pas de floraison.

Cette bonne gestion de la parcelle est primordiale et probablement encore plus importante que
dans le systéme « sous-bois » car la parcelle a ét¢ modifiée, il convient donc de réaliser les
aménagements indispensables a I’assainissement de la vanilleraie (drains) mais aussi
d’implanter : des haies anti-érosives sur les parcelles en pente, une plante de couverture
vivace, un brise-vent, des associations culturales peuvent aussi étre pratiquées. .. voir § 4.4.

Les conditions naturelles rencontrées en sous-bois répondent en grande partie aux exigences
du vanillier.

Le tuteur n’est cependant pas toujours adapté & une exploitation rationnelle (taille, densité
d’implantation réduite. ..). I’ ombrage n’est pas toujours adéquat ou du moins difficilement
maftrisable. Quant aux besoins en eau, ils ne sont pas toujours couverts. La culture du
vanillier en systéme intensif - englobant un ombrage artificiel, des tuteurs morts et un systéme
djrrigation d’appoint - permettent de répondre précisément et durablement aux exigences du
vanillier.
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Document 4

Alimentation du vanillier
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Composition du substrat de culture

Dans son milieu naturel, le vanillier se noutrit exclusivement de la matiére organique contenue dans
les couches superficielles du sol en association avec des champignons symbiotiques du genre
Rhizactonia.

Afin de créer des conditions idéales de culture, il est important de mettre a disposition du vanillier un
substrat quilibré et diversifié et ce quel que soit le systéme de culture choisi.

En systéme de culture en « sous-bois » et en « semi-intensif » les matériaux composant ce
substrat de culture sont nourriciers a dégradation plus ou moins lente :

+ 40 % de matériaux & « dégradation rapide » nourriciers : compost de déchets veris (compostage
complet de paille de canne a sucre et de branchages de legumineuses arbustives broyees).

+ 60 % de matériaux & « dégradation plus lente » nourriciers formant le « corps » du substrat : bourre
de coco, bagasse de canne & sucre partiellement compostée, racine de vétiver, [itiére de sous-bois
(issue de la décomposition de feuilles et branchages).

En systéme de culfure « intensif », ce substrat est complété par une partie dite inerte permettant
l'aération et le drainage du substrat (ils ont pour objectif d’éviter que le substrat ne se compacte dans
le temps favorisant des asphyxies racinaires et le développement de la fusariose) :

« 30 % de matériaux & « dégradation rapide » nourriciers : compost de déchets verts (compostage
complet de paille de canne & sucre et de branchages de legumineuses arbustives broyées),

+ 30 % de matériaux & « dégradation plus lente » nourriciers formant le « corps » du substrat : bourre
de coco, bagasse de canne a sucre partiellement compostée, racine de vétiver, litiére de sous-bois

(issue de la décomposition de feuilles et branchages).

+ 40 % de matériaux « inertes » : scorie de charbon, pouzzolane. En sol sableux, la partie inerte du
substrat de culture peut &tre supprimée. Le substrat est alors composé de 60 % de matériaux a
dégradation lente et de 40 % de matériaux & dégradation rapide ; il repose directement sur le sol.
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Document 5
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Document 6

Photo 1 : Morphologie d'une fleur de vanille Photo 2 : Coupe schématique d'une fleur
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Coupe schématique d'une fleur -

Phote 3 : Description de la pollinisation
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Document 7

PAPEETE le 03/12/2015 : - La vanille de Tahiti est un produit de luxe. A partir de 40
000 francs le kilo de vanille séchée, elle bat des records. Climat, maladie, processus
de régénération des plants, la petite gousse a di faire face a de nombreux aléas.
Treize tonnes de vanilles mires seulement ont été produites cette année, contre 30
tonnes en moyenne.

Avant de rentrer sous l'ombriére, les mains et les chaussures sont passées a l'alcool.
L'objectif est de tuer les virus et les champignons car la vanille est un fruit sensible.
Plus connue a Madagascar ou & La Réunion, la vanille de Tahiti a aussi trés bonne
réputation. Son ardme anisé n'est nulle part égalée et certains patissiers en
raffolent.

La production moyenne, aux alentours de 30 fonnes de vanille mare, donne 15
tonnes de vanille préparée, le fruit perdant la moitié de son poids au séchage. Un
chiffre qui ne suffit pas a satisfaire les acheteurs, qui en demandent environ 18
tonnes. Et pour 2015, seulement 13 tonnes ont été cueillies soit 7 tonnes de vanille
préparée. Ce qui est trés peu. Résultat, les cours se sont envolés, passant de 5000
francs environ a 15 000 francs le kilo de vanille mare. Aprés le temps de séchage et
la préparation, le kilo de vanille du Pacifique est vendu de 40 000 a 49000 francs au
consommateur polynésien !

Pour déterminer le cours de la vanille, chaque mois, d'avril & septembre environ, les
ona (acheteurs) et vaniculteurs se réunissent dans leur district de production. Selon
la quantité, le prix est décidé. Et cette année, de mois en mois, les petites gousses
se sont amenuisées, les prix ont donc grimpé.

La variété Haapape est la plus cultivée. Les gousses vertes sombres, arrondies et
longues sont massives (16 g). Sandra Lepers, la responsable du laboratoire de
I'établissement public Vanille de Tahiti, situé & Raiatea, inspecte régulierement ses
plants de vanille sous ombriéres avec précision. “Nous regardons comment ils
évoluent selon le climat, les maladies, les espéces...", explique-t-elle. Dans sa
collection variétale, elle a planté plusieurs types de vanille pour faire des tests.

Sa préférée reste la "Tahiti" trés concentrée en aréme, plus que la « Haapape ».
Mais celle-ci pése moins lourd que sa concurrente (10g). De fait, les
agriculteurs la choisissent moins pour leurs champs. La vanille est vendue au
kilo et la qualité de I'ardme n'entre pas en jeu dans le prix.

Sans régénération, pas de vanille. Plusieurs causes ont engendre la baisse de
production. Tout d'abord, le processus de régenération n'a pas &té entrepris a temps.
La vanille est une liane qui a besoin de se régénérer tous les sept a dix ans environ.
Comme les pieds continuent de produire jusqu'au bout, la plupart des vaniculteurs
n'ont pas voulu arracher leurs plants avant la date limite. Jusqu'a se trouver au pied
du mur et étre obligés d'entamer le processus de régénération. De plus, personne ne
savait vraiment comment allaient réagir les plants massivement plantés sous
ombriéres en 2003.
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